
Úkoly pro vytvoření textu 
1) V textovém editoru MS Word vytvořte jídelní lístek restaurace Amadeus dle předlohy. 

2) V textu jsou použity tyto styly: Nadpis 1, Nadpis 2, Nadpis 3 s příslušným zarovnáním, ostatní 

text je v normálním stylu. Použijte tabulátory a nezapomeňte ohraničit stránku 

 

  



Restaurace Amadeus 

Jídelní lístek 

 Studené předkrmy 

 110 g Tresčí játra s cibulkou…………………………………………………..…..89,- 

 150 g  Tlačenka s octem a cibulí……………………………………………….….75,- 

 150 g Hovězí tatarák (6 ks topinek, česnek)………………………….…..190,- 

 250 g Švejkovo mlsné prkénko……………………………………..……….…180,- 

 100 g Pivní sýr (máslo, cibulka, hořčice)……………………………………..75,- 

 Polévky 

  0,3 l Gulášová s velkými kousky masa…………………………………..….65,- 

  0,3 l Hovězí vývar s játrovými knedlíčky a domácími nudlemi…..55,- 

  0,3 l Česneková se šunkou a sýrem…………………………………………..55,- 

Teplé předkrmy 

  100 g Vídeňský párek, hořčice, křen…………………………………………..75,- 

  120 g Pivní sýr gratinovaný v anglické slanině…………………………….95,- 

Česká klasika 

  150 g Hovězí svíčková na smetaně, houskový knedlík………….……145,- 

  150 g Pečená krkovice, kysané zelí, bramborový knedlík………….145,- 

  150 g Jehněčí roláda s bramborovým knedlíkem a špenátem…..240,- 

  150 g Pečené zadní koleno na pivu, hořčice, křen, pečivo…….…..260,- 

  150 g Pečená husa po staročesku, červené zelí, domácí knedlík.240,- 

Bezmasá jídla a těstoviny 

  100 g Smažený sýr, domácí hranolky, tatarka…………………………..140,- 

  400 g Špagety A. O. P. (česnek, olej, papričky)………………..………..110,- 

  300 g Zapečená brokolice sýrem a smetanou…………………………..120,- 

  300 g Domácí hranolky s kečupem a sýrem………………………….…..120,- 

    Dobrou chuť přeje kolektiv restaurace 


