Ukoly pro vytvoreni textu
1) Vtextovém editoru MS Word vytvorte jidelni listek restaurace Amadeus dle ptedlohy.
2) V textu jsou pouZity tyto styly: Nadpis 1, Nadpis 2, Nadpis 3 s pfislusSnym zarovnanim, ostatni
text je v normalnim stylu. PouZijte tabuldtory a nezapomerite ohranicit stranku
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Restaurace Amadeus

Jidelni listek

Studené predkrmy

110g Trescl Jatra 5 CBUIKDU. oo en o B,
150g Tacenka soctema cibuli... . TG
150 g Hovezi tatarak (6 ks topinek, cesnek)....oooooee 190 -
250 g Svejkovo misné prkEnko. oo 1D
100 g Pivni syr (maslo, cibulka, hofdice)......oee 75,
Polévky
03l Gulasova s velkymi kousky masa..........coooooeoeeeeeeeeeen 65,
03l Howézi wyvar 5 jatrovymi knedlicky a domacimi nudlemi..._55,-
03l Cesnekova se Sunkou a SYremm. ..o 55 -

Teplé predkrmy

100 g Vidensky parek, hofdice, KFem ..o 75,
120g Pivni syr gratinovany v anglicke slaniné.._.._._._....._......95-

Ceska klasika
150 g Hovézi svickova na smetang, houskowvy knedlik..............145 -

150 g Pedena krkovice, kysans zeli, bramborovy knedlik....... 145,-
150 g lehn&di roldda s bramborowym knedlikem a Spenatem..... 240, -
150 g Pecené zadni koleno na pivu, hofcice, kfen, pedivo...........260,-
150 g Pedena husa po starodesku, Cervené zeli, domaci knedlik.240 -

Bezmasa jidla a téstoviny

100 g Smazeny syr, domaci hranolky, tatarka.......................140,-
400 g Spagety A 0. P_ (Cesnek, olei, papricky)o. .. ... 110,
30g Zapecena brokolice syrem a smetanou. ..o 120 -
300g Domact hranolky 5 KECUPE 8 SYTEM...w e 120,

Diobrou chut preje kolektiv restaurace
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