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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

RESEN{ UKOLU:

1. Vytvorte stranku, na niZ uvedete seznam vasi tfidy. Soubor uloZte podle pokyn( vyucujiciho.

<html>

<head>
<title>Seznam Zzaku</title>

</head>

<body>
<hl>Seznam z&ku t¥idy</hl>
<ul>
<1i>BOROVKOVA Jana</1li>
<1li>CABA Zdené&k</li>
<1i>DOROVINOVA Diana</1i>
<1i>DVORAK Miroslav</li>
<1i>DVORAKOVA Kamila</1li>
<1i>ERBEN Stanislav</li>
<1i>GAJANOVA Daniela</1i>
<1i>CHALUPNA Lucie</1li>
<1i>KANDLOVA Monika</1li>
<1i>KANTOROVA Kamila</1li>
<1i>KELLEROVA Michaela</1li>
<1i>KLOMFAR VAaclav</li>
<1i>KLOMFAROVA Michaela</1li>
<1i>KOKTAVA Jana</li>
<1i>MESAROSOVA Nikola</1li>
<1i>NOVACKOVA Radka</1li>
<1i>NOVAKOVA Kristyna</li>
<1i>NOVOTNA Radka</1li>
<1i>NOVOTNY Martin</1li>
<1i>PESKOVA Veronika</li>
<1i>POUZAROVA Martina</li>
<1i>ROUHOVA Andrea</1i>
<1i>SEVERIN Ondf¥ej</1li>
<1i>SLADKOVA Hana</li>
<1i>SPACKOVA Jana</li>
<1i>STACHOVA Johana</li>
<1i>8TURMOVA Adéla</1li>
<1i>8STURMOVA Elidka</1li>
<1i>VOVSOVA Petra</li>
</ul>

</body>

</html>

2. Usporadejte do seznamu vyucovaci predméty podle oblibenosti, ulozte podle pokyni vyucujiciho.

<html>

<head>
<title>Seznam predmétt</title>

</head>

<body>
<hl>Seznam oblibenych predmétua</hl>
<ol>
<li>Cesky jazyk a literatura</li>
<li>Anglicky jazyk</1li>
<li>Francouzsky jazyk</1li>
<li>Zaklady spolecenskych v&d</1li>
<li>Psychologie</1i>
<li>Dé&jepis</li>
<li>Matematika</1li>
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<li>Fyzika</1li>
<li>Chemie</1i>
<li>Biologie</1i>
<1i>Télesna vychova</1li>
<li>Zemépis</1li>
<li>Informac¢ni a komunikaéni technologie</1li>
<1i>Pisemnd a elektronicka komunikace</1i>
<li>Ekonomika</1i>
<1li>U&etnictvi</li>
<li>Integrovany ekonomicky predmét</1li>
<li>Pravo</li>
<li>Zaklady ekonomie</1i>
<li>Komunikace</1li>
</ol>
</body>
</html>

3. Pomoci vnofeného seznamu vytvorte jidelni¢ek na cely tyden, uloZte dle pokyn( vyucujiciho.

<html>
<head>
<title>Jidelni listek</title>
</head>
<body>
<hl>Jidelni listek</hl>

<ul>

<li>Pondé&li</1li>

<ul>
<li>Cesnec¢ka</1li>
<li>Hamburska pecené, houskovy knedlik</1li>
<li>Pernikovy dortik</1li>

</ul>

</ul>

<ul>

<1li>Utery</li>

<ul>
<li>Rajc¢atova</1li>
<li>Vepfovy tizek, brambor</li>
<li>Bublanina</1i>

</ul>

</ul>

<ul>

<li>Stteda</1i>

<ul>
<li>Brokolicova</1li>
<li>Filet z candata, bramborva kaSe</li>
<li>Jablec¢ny zavin</1li>

</ul>

</ul>

<ul>

<li>Ctvrtek</1li>

<ul>
<li>Hovézi vyvar</li>
<li>Rimské placi&ky, obloha</1li>
<li>Trend béabovka</li>

</ul>

</ul>

<ul>
<li>Patek</1i>
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<ul>
<li>Guladova</1li>
<li>P¥irodni kruti ¥rizek, pecené brambory</li>
<li>Sachr</1i>

</ul>

</ul>

</body>
</html>
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